
Das Drachenbootbuffet
eine kulinarische Reise zu den Wurzeln der Drachenbootfahrer

frisch vom Grill...

Shrimps-Gemüse-Spieße
Black Tiger Shrimps mit Zuchini, Paprika in einer Marinade aus Chili, Zitrone,

Knoblauch, Meersalz und grobem Pfeffer auf Bambusspieß

2,50 € pro Person

Chili-Hühnchen
Hünchenbrust mit frischen Chili, Reiswein, Schwarzem Pfeffer, Meersalz mariniert

und langsam gegrillt 

3,00 € pro Person

Ente mit Gemüse
mit Ingwer, Sojasauce, Knoblauch, Zwiebeln, Austernsauce, Meersalz

und schwarzem Pfeffer mariniert im Ofen vorgebacken und
auf dem heißen Rost fertig gegrillt

3,50 € pro Person

Schweinerippchen süß-sauer
in Essig und Honig, mit Lorbeer, Knoblauch, Zwiebeln, Ingwer, Meersalz,

schwarzem Pfeffer und Sojasauce langsam vorgekocht und
auf dem heißen Rost fertig gegrillt

3,00 € pro Person

Stücken von der Lammkeule
lecker mit Knoblauch, dunkler Sojasauce, frischem Ingwer, braunen Zucker,

Reiswein marinert und  auf Bambusspieß gegrillt

3,50 € pro Person

Kabeljau süß-sauer
mit Sojasauce, Weinessig, braunem Zucker mariniert und mit Cocktailtomaten gegrillt

3,50 € pro Person

Rinderspießchen mit Zitronengras
Rinderrücken mit Austernsauce, Zucker, Erdnussöl, frisch gestoßenem Pfeffer mariniert das 

Zitronengras umschlungen und langsam gegrillt

3,50 € pro Person

…und noch lecker dazu

Paprika-Creme Morgenröte
mit Tofu, Sahne, frischen Paprika, Zwiebeln, Curry, Zucker, Sojasauce,

Meersalz und schwarzem Pfeffer

1,50 € pro Person

Joghurt-Orangensauce
Sahnejoghurt, mit Orangen sowie Orangenlikör

1,00 € pro Person



Süß-Scharfer Pflaumen-Dip
mit frischem Ingwer, Hoisinsauce, Pflaumen, Essig, Salz und Pfeffer

sowie einer Prise Chilisauc

1,50 € pro Person

Grüner Bohnensalat mit Sojasprossen
sowie Cocktailtomaten und Zuckerschoten, Weinessig, Fischsauce,

Sojaöl, und Schalotten

3,00 € pro Person

Bambussprossensalat
mit Fischsauce, Sesam, asiatischen Basilikum, Limettensaft, Shrimps, Meersalz

und jungen Lauchzwiebeln

2,50 € pro Person

Marinierter Gemüse
Rettich mit Karotten und Frühlingszwiebeln mit Reisessig, braunem Zucker

sowie Meersalz mariniert

2,50 € pro Person

Kürbis mit Kokos
Hokaido gedämpft mit Fischsauce, Zwiebeln, frischem Koriander, Kokosspänen

und vielem mehr, warm serviert

2,50 € pro Person

Süßkartoffel-Curry
mit Kokosmilch, Zitronengras, Curry, Ingwer, Knoblauch, Meersalz und

frisch gestoßenem Pfeffer 

2,50 € pro Person

Mi-Nudeln
mit frischem Koriander, Sesam, Sojasauce, roter Peperoni,Zwiebeln und Meersalz

2,00 € pro Person

Gemüse „Szetchuan“
mit Zucchini, Babymais, Lauchzwiebeln, Auberginen, Tomaten, Zuckerschoten,

Knoblauch, Ingwer, Erdnussöl, Reiswein, Sojasauce, Salz und vielem mehr

3,00 € pro Person

Gemüsecurry mit Tofu und Pilzen
sowie Sojasauce, Sesamöl, Chili, Ingwer, Brokkoli, Blumenkohl, Zwiebeln, Kokosmilch, Paprika, 

grüne Bohnen, Shiitake, Frühlingszwiebeln und vielem  mehr

3,00 € pro Person

Blattspinat mit Sesamsauce
mit Sojasuce, Chili, weißem Pfeffer, Meersalz, geröstetem Sesam sowie Sesamöl

3,00 € pro Person

Duftreis und Eiernudeln
Jasminreis gedämpft und mit gebratenen Eiernudeln serviert, gewürzt mit jungem Lauch, 

Meersalz, Chili, und einem Hauch Limette  

2,50 € pro Person



Chinesische Pfannkuchen
mit Mango-Lychee-Füllung mit Vanille und Rosenwasser

2,00 € pro Person

Mango mit Kokosreis
mit Klebreis, Kokosmilch, Zucker, Salz, Limettenzeste

2,00 € pro Person

Treffen Sie Ihre Auswahl !

Sie haben Ihre Wunschkreation nicht gefunden
kein Problem, wir realisieren auch gern Ihre ganz persönlichen Essenswünsche.

Es wird in ansprechendem Terracottageschirr angerichtet und geliefert.

Besteck, Geschirr, Tische und Stühle sowie alles weitere, können bei Bedarf gemietet werden.

Gute Biere, gepflegte Weine, leckere Cocktail's können Sie ebenfalls bei uns ordern.

Sie möchten sich rundum verwöhnen lassen? Unser freundliches und kompetentes 
Servicepersonal lässt auch Sie jeden Augenblicke Ihres Festes genießen.

Bei einem Auftragswert von mehr als 500,00 € entfallen Anlieferungs- und Abholungs- kosten. 

Ab einem Auftragswert von mehr als 800,00 € entfallen die Kosten für einen Grillmaster.

Wählen Sie aus und wir erstellen Ihnen gern Ihr persönliches Angebot.


